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Die AMS Agro-Marketing Suisse ist
die Vereinigung der landwirtschaft-
lichen Branchenorganisationen der
Schweiz. Sie fördert durch geeignete
Informations- und Marketingmass-
nahmen den Absatz einheimischer
Nahrungsmittel. Um inländische Land-
wirtschaftsprodukte klar erkennbar zu
machen, hat sie das Herkunftszeichen
SUISSE GARANTIE eingeführt.
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Im Schweizer Ei   
ist mehr drin

Das Schweizer Ei ist nicht wie jedes andere. Es wird unter
Bedingungen und Qualitätskriterien produziert, die bereits
bei der Aufzucht der Küken und beim Huhn im Stall beginnen
und die das Ei zu etwas Besonderem machen:

■ Die Haltung von Legehennen muss art- und tiergerecht 
sein, das Wohlbefinden und die Gesundheit der Tiere 
sicherstellen und strikte Hygiene gewährleisten. Die 
weltweit übliche Käfighaltung ist in der Schweiz verboten.

■ Die Schweizer Eierproduktion muss die weltweit 
schärfsten Auflagen in den Bereichen Umweltschutz,
Gewässerschutz und Luftreinhaltung erfüllen.

■ Weil nur gesunde Hennen einwandfreie Eier legen,
kennt die Schweiz ein konsequentes Präventionskon-
zept im Kampf gegen Krankheiten. Mit Erfolg: Während
Infektionskrankheiten weltweit zunehmen, sind die 
Salmonelleninfektionen in der Schweiz stark rückläufig.
Antibiotika dürfen nicht präventiv eingesetzt werden.

■ Eine konsequente Qualitätskontrolle und kurze Trans-
portwege von Eiern aus Schweizer Produktion stellen 
sicher, dass Konsumentinnen und Konsumenten jeder-
zeit einwandfreie und frische Eier erhalten.

Das Ei ist eines der wert-
vollsten Nahrungsmittel.
Das ist nicht erstaunlich, ist
es doch Basis und Lebens-
voraussetzung für das wer-
dende Küken. Das Ei ent-
hält praktisch alle Nähr-
stoffe, viele Vitamine und
Spurenelemente, verschie-
dene Fettsäuren und das
Eiweiss mit der höchsten
biologischen Wertigkeit
aller Nahrungsmittel. Ein 
Ei von 50 Gramm enthält 
6 Gramm Eiweiss, 5 Gramm
Fett sowie Kalzium, Phos-
phor, Eisen, Lecithin und 
12 Vitamine. Allerdings hat
das Cholesterin als Risiko-
faktor für Herz- und Kreis-
lauferkrankungen das Ei 
in Verruf gebracht – zu 
Unrecht, wie heute dank
aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen bekannt ist.
Eier sind in der Küche so
vielseitig zu verwenden wie
kaum ein anderes Lebens-
mittel. Ob in der kalten
oder warmen Küche, ob in

der Hauptrolle als feines
Omelett oder als Zutat in
einem Kuchen – ohne Eier
wäre die kulinarische Seite
des Lebens um einiges
fader und langweiliger.

Schweizer Eier:
Gesundheit und Genuss



Wie alle Nahrungsmittel,
die das Herkunftszeichen
SUSSE GARANTIE tragen,
erfüllen auch die Eier stren-
ge Anforderungen:

Schweizer Produktion

Mit SUISSE GARANTIE wer-
den Produkte gekennzeich-
net, die in der Schweiz 
produziert und verarbeitet
werden. Alle Betriebe müs-
sen über das entsprechende
Zertifikat einer akkreditier-
ten und zugelassenen Zer-
tifizierungsstelle verfügen.
Betriebe im Fürstentum
Liechtenstein sind den
Schweizer Produzenten
gleichgestellt. Bedingung
ist aber, dass sie die gleichen
Anforderungen erfüllen wie
die Schweizer Produzenten
und den entsprechenden
Kontrollen unterstehen.
Die Eierbranche verlangt
weiter gehende branchen-
spezifische Anforderungen,

damit Eier das Herkunfts-
zeichen SUSSE GARANTIE
tragen können: So müssen
die Legeküken nicht nur
selbst einheimischer Her-
kunft sein, sie müssen auch
von Elterntieren abstam-
men, die in der Schweiz
gehalten werden. Damit
tragen die Produzenten der
Mehrheit der Konsumen-
tinnen und Konsumenten
Rechnung, die von einem
echten Schweizer Ei erwar-
ten, dass auch die Eltern
des Kükens in Schweizer
Ställen leben.

Umweltgerechte 
Produktion

Alle Eier stammen von
Landwirtschaftsbetrieben,
die umweltgerecht produ-
zieren und die strengen
Anforderungen für den
ökologischen Leistungs-
nachweis ÖLN erfüllen.

SUISSE GARANTIE heisst 
grösstmögliche Sicherheit

Keine Gentechnik

SUISSE GARANTIE darf
nicht für Nahrungsmittel
verwendet werden, die mit
Hilfe der Gentechnik herge-
stellt werden. Bei den Eiern
bedeutet dies: Für die Füt-
terung der Hennen dürfen
keine gentechnisch verän-
derten Futtermittel verwen-
det werden. Die Produzen-
ten müssen gegenüber den
Verarbeitern und der Kon-
trollstelle bestätigen, dass
sie auf den Einsatz von
gentechnisch veränderten
Futtermitteln verzichten.

Vertrauen Sie den Eiern
mit Stammbaum 

Das Vertrauen in Schweizer
Eier ist vollumfänglich
gerechtfertigt, denn in der
Schweiz gibt es seit 1992
keine Batteriehaltung mehr,
die Verwendung von anti-
mikrobiellen Leistungs-

förderern und tierischen
Eiweissen in der Fütterung
ist verboten, der Gesund-
heitszustand des Schweizer
Geflügels nimmt weltweit
eine Spitzenposition ein,
und der Geflügelbestand
der Schweiz ist frei von
diversen Seuchen, gegen
die in der übrigen Welt
geimpft werden muss.
Mit dem Herkunftszeichen
SUISSE GARANTIE erhalten
Konsumentinnen und Kon-
sumenten die Garantie, Eier
schweizerischer Herkunft
und Qualität zu erhalten.



Das Wichtigste   
über SUISSE GARANTIE auf einen Blick 

Produkte mit dem Herkunftszeichen 
SUISSE GARANTIE müssen
■ in der Schweiz hergestellt und verarbeitet sein

(inbegriffen sind das Fürstentum Liechtenstein,
die Freizone Genf sowie die in der schweizerischen 
Gesetzgebung bzw. in Staatsverträgen geregelten 
Grenzzonen).

■ ohne gentechnisch veränderte Pflanzen und 
Tiere produziert sein.

■ von umweltschonend arbeitenden Betrieben 
stammen.

Produkte mit dem Herkunftszeichen 
SUISSE GARANTIE werden
■ über die gesamte Produktionskette strikte

kontrolliert.

Das Herkunftszeichen SUISSE GARANTIE 
■ wird von der Schweizer Landwirtschaft 

getragen.
■ stärkt das Vertrauen in Schweizer 

Nahrungsmittel.
■ gibt den Konsumentinnen und Konsumenten 

grösstmögliche Sicherheit.

Die Vereinigung GalloSuisse nimmt die 
politischen und wirtschaftlichen Interessen
der Schweizer Eierproduzenten wahr und 
setzt sich für ein optimales Marktumfeld 
ein. Sie erbringt für ihre Mitglieder ver-
schiedene Dienstleistungen und führt 
regelmässige, systematische Marketing- 
und Werbekampagnen durch.

GalloSuisse
Vereinigung der Schweizer Eierproduzenten
Postfach 265
8049 Zürich
Telefon 043 300 40 50
Telefax 043 300 40 51
info@gallosuisse.ch
www.gallosuisse.ch


